
ASSOCIAZIONE RISTORANTI TRATTORIE HOSTARIE BRESCIANE

INVITO
 

ALLA SECONDA GIORNATA 
DELLA 

RISTORAZIONE 
BRESCIANA

A.R.T.Ho.B.

VILLA FENAROLI 
via Mazzini, 14 - Rezzato

dalle ore 9.30 alle ore 18.00

LUNEDÌ 2 MAGGIO 2016

STAND INFORMATIVI

FONDAZIONE ENAC CFP CANOSSA
SEDE DI BRESCIA
Servizi al lavoro: inserimento lavorativo dei gio-
vani: Apprendistato, stage retribuiti, Assunzioni 
agevolate.

AGENZIA FORMATIVA ATENA
I corsi GRATUITI per gli associai Arthob,  
obbligatori e non.

STAND RIVISTA VINI E CUCINA 
BRESCIANA DI BANA GERMANO

CONSEGNA DELLA GUIDA Arthob a tutti 
i ristoratori associati che interverranno presso la 
postazione della Segreteria Arthob.

SI RINGRAZIANO 
PER LA COLLABORAZIONE

Il Giornalista Carlos Mc Adden

I relatori, 
i Partner di Arthob, 

e tutte le Aziende che interverranno.

Villa Fenaroli 



Sala Scalabrini

ACQUA

ore 10:00	 A quale Acqua credere?
Principi qualitativi ed elementi normativi 
nell’acqua per la ristorazione.

	 Relatore Dott. Sergio Berardi
	 Amministratore Terme Castello di Vallio
	 Esperto in Acque

TERRA

ore 10:30	 Alla riscoperta 
dei grani antichi bresciani,  
il monococco e le sue proprietà.

	 Relatore Dott. Leonardo Salvini
	 di Tradizioni Padane

ore 11:00	 La Farina di Mais: l’esperienza della 
Cooperativa

	 Le Farine tipiche del Lago di Garda
	 Relatori D.ssa Gemma Cruciani 

e l’Agronomo Giulio Discacciati 
	 di Le Farine Del Garda.

FUOCO

ore 11:30	 I vari metodi di cottura
	 Relatore Chef Franco Alessi 
	 Presidente dell’Associazione Cuochi Bresciani       

ARIA

ore 12:00	 La lievitazione
	 Relatore Dott. Rodrigo Troncosa 
	 dei Molini Pivetti

ore 12:30	 La detergenza del futuro
	 Relatore Sig. Osvaldo Bonazzoli D.T.M. 

Deterchimica 

 ore 13:00	 Buffet 
	 Realizzato dai ragazzi della scuola alberghiera 

ENAC CFP Canossa di Mompiano

ore 14:00	 I vini del nostro territorio
	 Relatore Dott. Mattia Vezzola 

dell’Azienda Agricola Costaripa

ore 14:30	 Circuito Arthob, fidelizzazione dei clienti
	 Relatore Ivan Maranta - Infotrè.

ore 15:00	 Corsi obbligatori e non
	 Corsi gratuiti per gli associati Arthob
	 Atena Agenzia Formativa         

ore 15:30	 Presentazione della Guida alla 
	 Ristorazione Bresciana - Arthob
	 Intervento Chef Stellati di Brescia
	 Conferenza stampa             

ore 16:30	 Progetto ERG 2017
	 Lombardia Orientale  

Regione Europea della Gastronomia
	 Settore Cultura e promozione della Città
	 Servizio Turismo e Gemellaggi

ore 17.00  	 Espresso 3.0 Rapporto estrazione 
e Control Chart per eseguire un espresso

	 Relatore Sig. Lupi
	 Responsabile Formazione Musetti Accademy  

Campione Italiano Baristi Caffetteria 2002
	 Miglio Trainer dell’anno per l’Associazione SCAE    

CORSI GRATUITI A NUMERO CHIUSO

 Sala bonomelli
ore 11:00 	 Corsi Gratuiti a numero chiuso max 15 

partecipanti di “Latte Art”
	 Organizzati da Musetti Caffè
	 Docente Luigi Lupi

ore  14.30	 Corsi Gratuiti a numero chiuso max 15 
partecipanti di “Latte Art”

	 Organizzati da Musetti Caffè
	 Docente Luigi Lupi

Saletta Meeting
ore 10:00	 Corso gratuito a numero chiuso max 20 

partecipanti  “La cottura dolce in vasetto”
	 Organizzato da Cifa Forniture Industriali

DURANTE TUTTA LA GIORNATA 

Degustazione di costate e tagliate, affettati, 
tortelli, vini, birre artigianali, formaggi, salumi, 
bagoss, sott’oli, ostriche, grappe ecc…

Sconti particolari riservati alla sola giornata 
dell’Open Day da parte delle Aziende Partner.

In palio una fornitura di energia elettrica per il 
periodo di  UN ANNO per abitazione civile. 


